
NOS APERITIFS 
 
 

Kir au  Sauvignon    (12cl) 5.30 € 
Crème mûre, pêche de vigne, framboise et cassis 

 
Coupe de pétillant Ou Kir pétillant  6.50 €                
Détonante  , Méthode trad vendéenne    (12cl) 
Crème mûre, pêche de vigne, framboise et cassis 
 

    Bouteille  (75 cl )    30.00 € 
           

Coupe de champagne   (12cl )     10.50 € 
Joseph Perrier   Bouteille  (37.5 cl ) 32.50 € 

Bouteille  (75 cl )    57.80 € 
 
Ricard ou Pastis de Vendée       ( 3 cl) 4.10 € 

 
Trouspinette   Epine noire ou blanche   (5cl)          4.00 € 
 
Vermouth rouge    (5cl)  4.50 € 

 
 
Verre de vin au choix (12cl)    voir carte des vins 

 
 

NOS COCKTAILS (20cl)  Fait maison 
 
 

SANGRIA        7.50 € 
 
MOJITO        8.50 € 
Rhum ……  Eau gazeuse, menthe et citron vert 

 
VENDEEN MULE      8.50 € 
Vodka vendéenne, jus de citron, Ginger-beer et menthe fraiche 

 
SPRITZ 85       8.50 € 
Liqueur des chouans, vermouth, tonic, pétillant 

 
COCKTAIL GIN Vendéen      8.50 € 
Gin « Bulkeley » des Achards Bio , tonic, jus d’ orange , etc… 

  
COKTAIL MULTIFRUIT    6.90 € 
Sans alcool 
 
VIRGIN MOJITO      6.90 € 
Sans alcool 
 



 
Nos Planches Apéritives             à partager 

  Pour 2 personnes 
 

La charcutière :            14.90 € 
Jambon de Vendée, terrine de campagne maison potier,  
Saucisse sèche, Condiments, beurre, Pain toasté  
 

La fromagère :       14.90 € 

Moelleux vendéen, Bleu de chèvre, 
Ossau-iraty au piment d’Espelette, beurre, Pain toasté 
 
La gourmande :      15.90 € 
Jambon de Vendée, Saucisse sèche, Moelleux vendéen, 
Ossau-iraty au piment d’Espelette, Condiments, beurre, 
Pain toasté  
 
La Vendéenne :       15.90 € 
Jambon de Vendée, Tomme de vache au Muscadet fondu, 
Moelleux vendéen, Condiments, Pain toasté 
 
 
 
Le Préfou  Traditionnel Maison  :       6.20 € 
 
____________________________________________________________________ 


